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Pollo relleno de manzanay ciruela

Pollo relleno de carne de aguja con almendra marcona, jamén
reservay corazdn de manzanay ciruela.

El pollo horneado a sélo 60° se acompafa de nuestra clasica salsa
de cava.

(2,4 Kg. aprox./10 raciones).

39,90€ Pieza (sin cocinar). 56,50€ Pieza (cocinado). Laracion sale a 5,65€

Pollo relleno de jamén cocido y queso manchego

Pollo relleno de carne de aguja, jamén reserva, ldminas de jamoén
cocido y queso manchego entrelazadas.

El pollo horneado a solo 60° se acompafa de salsa de setas.

(2,4 Kg. aprox./10 raciones).

39,90€ Pieza (sin cocinar). 56,50€ Pieza (cocinado). Laracion sale a 5,65€

Pechuga de pollo rellena de carne de aguja, frutos secos, queso
manchego y jamon ibérico "Castro Gonzalez Seleccion”. La pechuga
horneada a sélo 60° se sirve acompafiada de salsa al cava.

(750 gr. aprox./3 raciones).

17,50€ Pieza (sin cocinar). 25,90€ Pieza (cocinado). La racién sale a 8,63€

Pularda parcialmente deshuesada, rellena de carne de aguja,
trompetas de la muerte y trufa negra (Tuber Aestivum).

La pularda horneada a sélo 60° se sirve acompaiiada de
salsa de orejones, pasas y trompetas de la muerte.

(2,6 Kg. aprox./12/14 raciones).

69,90€ Pieza (sin cocinar). 92,50€ Pieza (cocinado). Laracion sale a 6,60€

Tronquito de pollo a las finas hierbas relleno de jamén reserva,
bacon y queso manchego.
Cada pieza horneada a s6lo 60° se sirve bafiada en salsa de setas.

4,90€ Pieza (sin cocinar). 7,90€ Pieza (cocinado).

Solomillo de cerdo de Les Useres relleno de carne de aguja, almendra
marconay jamon reserva con corazén de manzana y ciruela.

La pieza mas tierna de nuestro porcino cocinada en el horno a sélo
60° se sirve acompanada de salsa al cava.

(1,2 Kg. aprox./5 raciones).

22,50€ Pieza (sin cocinar). 32,90€ Pieza (cocinado). Laracion sale a 6,58€

Solomillo de ternera de Valles del Esla relleno de carne de aguja, con
almendra marcona, jamon reserva, trufa negra (Tuber Aestivum) y
foie fresco de pato francés. La pieza cocinada en el horno a no mas
de 60° se sirve con nuestra clasica salsa al cava.

(1,3 kg. aprox./6 raciones).

62,50€ Pieza (sin cocinar). 75,90€ Pieza (cocinado). Laracion sale a 12,65€

Todas nuestras carnes estan elaboradas sin gluten, pueden contener trazas.




Paletilla de cordero recental del Maestrazgo rellena de datiles y nueces

Paletilla de cordero recental del Maestrazgo rellena de carne de aguja
con almendra marcona, jamén reserva, datiles y nueces.

Cada paletilla se hornea a sélo 60° y se sirve con salsa Gravy.

(1,2 Kg. aprox./5/6 raciones).

i _ 2 Y 4 33,90€ Pieza (sin cocinar). 48,50€ Pieza (cocinado). La racién sale a 8,08€

La pieza reina de nuestros corderos criados tradicionalmente
en el interior de nuestra provincia, cocinada a baja temperatura
en su propio jugo, a las finas hierbas.

(3 raciones).

32€ Pieza. Laracionsalea 10,66€

Magret de pato relleno de higos y foie fresco con salsa de castanas

Magret de pato jugoso cocinado durante doce horas a baja
temperatura, relleno de higos troceados y foie fresco.

Se acompana de una salsa hecha a base de los propios jugos y huesos
del patoy el contraste del sabor de la castafa.

500 grs aprox. ( 2/3 raciones).

22,50 € Pieza. Laraciénsale a 7,50€

Pato del Delta con su propio foie, recogido en un canelén
relleno manualmente y servido con una suave salsa
a base de manzanas Fuji.

8, 50€ Racion.

Nuestras carrilleras de siempre con el carifio de siempre.
Fue hace ya algun tiempo el primer plato de esta carta.

7,20€ Racion.

Bacalao a la Vizcaina con patatas confitadas con Aceite de Oliva Virgen Extra

r , Receta tradicional de la cocina vasca, elaborada con lomos de

. bacalao fresco, hortalizas frescas, caldo de pescado y los genuinos
pimientos choriceros de Gernika. Lo acompafamos de patatas
confitadas en Aceite de Oliva Virgen Extra.

‘ i 7,95€ Racion.
Salmon con salsa de eneldo
e C / Lomo de salmén al horno, acompafado con salsa blanca de eneldo
% : i y cuscus.
:
7,95€ Raci6n.

Las salsas s6lo acompaiian a las piezas cocinadas.



Bandejas y Tablas

(250 gr. Envasadas al vacio)

Patatas baby confitadas en mantequilla
de trufa blanca (250 gr. Envasadas al vacio)

4, 95€/ua.

Confitura de calabaza (200 gr. Envasada
al vacio)

2,95€/ud.

4/6 pax 8/10 pax
Bandeja Escriche.
- Jamén Duroc Reserva.
- Lomo embuchado D.O. Teruel.
- Salchichén ibérico de bellota. 19'95€ 24'95€
- Chorizo bérico de bellota.
- Queso de oveja manchego.
Bandeja Ibérica.
- Jamon ibérico Campo Castro Gonzalez Seleccion.
- Lomo embuchado bérico de bellota 100%. BEHER.
- Salchichon bérico de bellota. 24'95€ 31'95€
- Chorizo bérico de bellota.
- Queso de oveja manchego.
Bandeja Supreme.
- Jamon Ibérico D.O. Jabugo Bellota 100% Sanchez Romero Carvajal/5J (cortado a mano).
- Cecina D.O. Leon. 33,95€ | 39,95¢
- Lomo embuchado bérico de bellotal00% . BEHER.
- Queso de oveja con manteca y romero.
Bandeja Jamén Teruel Reserva 15 meses. 17,95€ | 23,50¢€
Bandeja Jamén Duroc Segovia Gran Reserva. | 19,95¢ | 26,95¢
Bandeja Jamon Ibérico Campo
Castro Gonzalez Seleccion. 27,50€ | 36,50€
(a elegir cortado a mano o a maquina).
Bandeja Jamon Ibérico Bellota 100% D.O.
Jabugo Sanchez Romero Carvajal/5J. 39,95¢ | 49,95¢
(cortado a mano).
Tabla Escriche 5 piezas quesos/patés. 29,95¢
Tabla Quesos de Castello. 33,95¢
Tabla Quesos Especial Escriche. 35 50¢
Seleccion quesos locales, nacionales e internacionales. !
Tabla Patés de la casa. 25,50¢
Entrantes Bocaditos y Canapés
Bisqué de gamba roja. 4 50€/va Bombén almendrado de foie micuit. 2,2€/ud.
Ensaladilla de gamba blanca. 4,50€/v4. Bombon de cabray membrillo. 1,4€/va.
Caneldn de carabinero con Delicia de datil con bacon relleno
salsa de marisco. 4€/Ud. e almendra. 1,2€/u4
Caldo casero. 4,35€/ Litro. Rolling de salmén ahumado. 2,2€/ud.
Caldo especial Navidad. 6,20€/1itro. Rolling de queso gorgonzola con
] . cecina de Todolella. 1,90€/ua
Pelota Navidad de Castelld. 14,90€/«g. ,
Pelota mini Navidad de Castello. 15,90€/kq.
Guarniciones
Patatas confitadas al romero 2 95€/ua

* Realiza tus pedidos con 5 dias de antelacion *



